AD’s recept van de dag

Nootjeszalm

Voor 4 personen:

2 zalmfilets
100 g geitenkaas
3 tl kerriepoeders
125 ml crème fraîche
25 g pijnboompitten 

25 g gehakte hazelnoten
150 g veldsla
2 el balsamicodressing
zout en peper 
Werkwijze:

· Spoel de zalmfilets af onder koud water en dep ze droog. 

· Bekleed een bakplaat met vetvrij papier en leg de zalmfilets erop.

· Verkruimel de geitenkaas.

· Roer het kerriepoeder door de crème fraîche en voeg zout en peper toe.

· Strijk de kerrieroom uit over de zalmfilets en verdeel de geitenkaas, pijnboompitten en de gehakte hazelnootjes erover. 

· Zet de bakplaat ca 12  minuten in een voorverwarmde oven van 200 graden en laat de zalmfilets  lichtbruin kleuren.

· Pluk de steeltjes van de veldsla.

· Schep de zalmfilets op warme borden, verdeel de veldsla eromheen en sprenkel de dressing erover.

Lekker met vapeur-aardappeltjes.
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