AD’s recept van de dag

Warme varkenshaassalade
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Voor 4 personen:

2 varkenshaasjes 
4 takje tijm
50 g boter
200 g nieuwe aardappeltjes
200 g peultjes
  
1 kleine rode paprika
  
2 el olie
 
1 el honing

peper en zout
Werkwijze:
· Wrijf de varkenshaasjes in met de geplukte tijm en strooi er peper en zout over.
· Bak de varkenshaasjes rondom bruin in boter en gaar ze ca 12 minuten verder in een voorverwarmde oven van 180 graden.
· Schil de aardappeltjes, snijd ze in partjes en kook ze in ca 8 minuten gaar in water met wat zout.
· Maak de peultjes schoon, snijd de paprika in reepjes en kook beide beetgaar in water met wat zout.
· Haal de varkenshaasjes uit de pan, laat ze op een warme plaats ca 4 minuten rusten en snijd ze daarna in plakjes.
· Giet het braadvet uit de pan, doe de olie, azijn en honing erin, roer dit goed door elkaar en breng het vervolgens aan de kook.
· Lepel deze saus op de borden en rankschik de aardappeltjes, peultjes en de paprikareepjes hierop. 
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