AD’s recept van de dag

Kaassalade met rösti
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Voor 4 personen:

4 aardappelen (geen afkokers) 

150 g oude kaas
250 g rosbief 

1 rode paprika 

0,25 komkommer 

1 lente-uitje 

   2 el crème fraîche 

   peper en zout 

Werkwijze:
· Snijd de oude kaas, rosbief en de groenten in reepjes. 
· Breng deze salade op smaak met crème fraîche, peper en zout.
· Schil de aardappels en snijd ze in dunne reepjes. 
· Laat in een anti-aanbakpan ruim olie heet worden, verdeel een kwart van de aardappelreepjes over de hele bodem, druk de reepjes aan en laat ze langzaam goudbruin bakken, keer de rösti voorzichtig en bak ook de andere kant.
· Bestrooi het geheel met zout. 
· Maak op deze manier vier rösti’s.
· Halveer de rösti’s en verdeel ze over vier borden. 
· Serveer de salade tussen de rosti’s en bestrooi met de fijngesneden lente-uitjes.
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