AD’s recept van de dag

Asperges met eisaus
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Voor 4 personen:

8 eieren 
1 dl olijfolie 
2 el gehakt peterselie 
2 el witte wijnazijn 
1 kg groene asperges 
peper en zout 

Werkwijze:
· Kook de eieren in ca 8 minuten hard en pel ze. 
· Snijd de kontjes van de asperges.
· Kook de asperges in weinig water met wat zout in circa 10 minuten beetgaar. 
· Hak de gepelde eieren heel fijn, roer de azijn erdoor en voeg dan al roerend scheutje voor scheutje de olijfolie toe. 
· Breng de saus op smaak met zout en vers gemalen zwarte peper. 
· Rangschik de asperges op de borden en schenk de saus erover.
· Bak de andere 4 eieren en leg deze op de eiersaus 
· Strooi het gehakte peterselie erover.
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