AD’s recept van de dag

Geitenkaas met honing en spek
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Voor 4 personen:

150 g zachte gekruide geitenkaas 
50 g rozijntjes

2 el gehakt bieslook
12 lange plakken gerookt ontbijtspek 

2 el honing 

1 courgette
   handje vol slasoorten

Werkwijze:
· Verwarm de oven voor op 200 graden. 
· Snijd de lange plakken ontbijtspek door zodat 24 kleinere plakjes ontstaan.
· Wel de rozijntjes ca 10 minuten in warm water en knijp ze daarna goed uit.

· Als u grote rozijnen heeft deze in kleinere stukjes snijden.

· Roer het erdoor en laat het even in de koelkast opstijven.

· Maak 12 bolletjes van de geitenkaas. 
· Leg 12 plakjes spek op een snijplank en leg op elk plakje een bolletje geitenkaas. 
· Schep op elk bolletje kaas een theelepel honing en vouw het ontbijtspek dicht. 
· Rol de overige 12 plakjes spek kruislings om de pakketjes heen. 
· Leg de pakketjes op een ovenschaal en zet deze 5 minuten in de voorverwarmde oven.
· Snijd 4 bakjes van de courgette en lepel het vruchtvlees eruit.

· Steek de sla in deze courgette, zet deze op het midden van de borden en leg de kaas hapjes rondom.
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