AD’s recept van de dag

Varkensrolletjes met cranberries
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Voor 4 personen:

1 glas witte wijn
50 g roomboter
6 el cranberry compôte
4 plakje katenspek
4 varkensschnitzels van 120 g elk
1 tl mosterd

peper en zout 

Werkwijze:
· Leg de plakjes katenspek op de schnitzels en daarop op elke schnitzel 1 eetlepel cranberry compôte.
· Rol de schnitzels op, prik de rolletjes vast met cocktailprikkertjes en bestrooi ze met zout en peper.
· Bak de varkensrolletjes in boter in ca 20 minuten rondom bruin.

· Haal de rolletjes uit de pan en snijd ze in plakjes.
· Voeg wat mosterd toe aan het braadvocht, blus af met de wijn, laat dit iets inkoken en zeef de jus dan.
· Leg de plakjes op warme borden en lepel de jus en de achtergehouden cranberry compôte erbij.

Tip: lekker met broccoli
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