AD’s recept van de dag

Mosselen met bleekselderij
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Voor 4 personen:

2 kg mossel  
1,5 dl room 
100 g boter
1 teentje knoflook 
1 tl kerriepoeder
4 takje bleekselderij
   1 tl maïzena 
   4 takjes peterselie
Werkwijze:
· Kook de mosselen op traditionele wijze, op hoog vuur totdat ze allemaal open zijn. 
· Verwijder de lege schalen, leg de mosselen in een kom en houd ze warm.
· Giet het vocht door een zeef. 
· Pel en snipper het knoflook fijn en roer dit met het gehakte peterselie en kerriepoeder door de boter. 
· Snijd het bleekselderij in kleine stukjes.
· Verwarm het mosselvocht boven een matig vuur en voeg de boter onder voortdurend roeren toe.
· Voeg het selderij en de mosselen toe en laat het geheel aan de kook komen.
· Voeg de room toe, bind het af met maïzena en laat het 2 minuten door koken. 
· Schep het mosselgerecht in warme diepe borden.
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