AD’s recept van de dag

Warme salade met geitenkaas
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Voor 4 personen:
 4 geitenkaasjes 
1 rode paprika 

1 el honing 

1 tl mosterd 
3 el witte wijnazijn 
6 el olijfolie 

   200 g andijvie (blaadjes in stukjes gescheurd)
   100 g rucola 

   100 g geroosterde walnoten
   peper en zout
Werkwijze:
· Verhit de paprika ca 20 minuten in een oven van 200 graden tot de schil bijna zwart is.
· Haal de paprika’s uit de oven en laat ze verpakt in aluminiumfolie afkoelen tot kamertemperatuur.
· Verwijder dan de velletjes en snijd de paprika in stukjes.
· Maak een dressing van de honing, mosterd, azijn en olie en breng op smaak met peper en zout.
· Zet de kaasjes onder de grill tot ze licht kleuren en zacht zijn.
· Bak de walnoten in een droge anti-aanbakpan goudbruin.
· Verdeel de andijvie en de sla over vier bordjes, leg de paprika en walnoten erop en schenk de dressing erover.
· Zet de kaasjes op de sla en serveer direct.
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