AD’s recept van de dag

Vega-pesto-pasta
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Voor 4 personen: 

600 g penne pasta 
1 el olijfolie 
100 g pesto
3 el  crème fraîche 
80 g kerstomaatjes 
2 bolletjes mozzarella 
   80 g groene olijven zonder pit 
   60 g pijnboompitten 
   1 bosje basilicum 
   peper en zout 

Werkwijze:
· Kook de pasta in ruim water met wat zout beetgaar.

· Snijd de tomaatjes doormidden en de Mozzarella in kleine blokjes.
· Bak de pijnboompitten goudbruin in een anti-aanbakpan. 

· Giet de pasta als ‘ie gaar is in een vergiet, laat even uitlekken, stort de pasta weer terug in de pan en voeg de olijfolie toe.
· Lepel de crème fraîche en de pesto erbij en schep voorzichtig door totdat alle ingrediënten goed vermengd zijn.
· Voeg de tomaatjes en olijven toe, vermeng het geheel goed en breng op smaak met peper en zout.
· Voeg de mozzarella toe en verdeel de pasta over vier borden.
· Strooi de pijnboompitten en basilicum op het laatst over het gerecht.

Deze salade kan ook goed lauw-warm gegeten worden.
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