AD’s recept van de dag

Tortilla’s met spinazie
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Voor 4 personen:
600 g aardappels
3 grote uien 
3 teentjes knoflook 
4 el olijfolie 
5 eieren 
   3 el water 
   200 g spinazie

   30 g boter
   peper en zout
  
Werkwijze:
· Schil de aardappels, was ze en rasp ze fijn.
· Pel en snipper de uien en het knoflook fijn.
· Verhit olie in een pan en laat de aardappels, uien en het knoflook op laag vuur met de deksel op de pan in 6 minuten zacht worden (schep het mengsel regelmatig om).
· Klop de eieren los met peper, zout en het water.
· Giet het eimengsel bij het aardappelmengsel, leg een deksel op de pan, draai het vuur laag en laat de eieren stollen. 
· Leg de tortilla’s op het keukenblad en steek er eventueel met een ronde steker plakjes uit.

· Was de spinazie, stoof hem met iets boter en breng op smaak met peper en zout.

· Leg de tortilla’s op de borden en serveer met de spinazie.
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