AD’s recept van de dag

Aardappel in de schil met zalm
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Voor 4 personen: 

4 middelgrote vastkokende aardappels
4 plakjes gerookte zalm 
2 el gesneden bieslook 
2 el zure room 
2 el zachte kruidenkaas 
peper en zout 
Werkwijze:
· Was de ongeschilde aardappels en wikkel ze in aluminiumfolie.
· Zet de aardappels op een rooster en in een voorverwarmde oven van 220 graden tot ze gaar zijn (de aardappels zijn gaar als je er makkelijk in kan prikken).
· Laat vervolgens de aardappels ca 10 minuten afkoelen (in het folie!).
· Snijd de kopjes van de aardappels af en snijd de onderkant vlak zodat ze blijven staan.
· Hol de aardappelen uit met behulp van een rond aardappelboortje.
· Meng de kruidenkaas met de zure room, het aardappelkruim en bieslook en breng op smaak met peper en zout.
· Vul nu de uitgeholde aardappelen met het aardappelmengsel.
· Rangschik de gerookte zalm op de aardappels en serveer direct.
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