AD’s recept van de dag

Aardappelwrap met zalm 

[image: image1.jpg]


Voor 4 personen:
4 grote bloemige aardappels
2 dl room 
300 g gerookte zalm in reepjes
2 el olijfolie   
5 el Griekse yoghurt 
4 tortillawraps 
   



   4 el pesto 
Werkwijze:
· Schil de aardappels, snijd ze in stukken en kook ze gaar in water met wat zout.
· Knijp de aardappels door een pureeknijper.

· Breng de room samen met de olijfolie aan de kook, vermeng deze met de aardappelpuree en breng op smaak met peper en zout..
· Verdeel de aardappelpuree over de wraps, leg de zalm erop en rol de wraps op.
· Leg de wraps op een ovenplaatje, bestrijk ze met iets olie en laat ze ca 5 minuten in een voorverwarmde oven van 200 graden garen.
· Snijd de wraps in plakjes en verdeel deze over de borden.
· Lepel de pesto en de yoghurt over de wraps.

Ad Janssen

www.adjanssen.nl

