AD’s recept van de dag

Krieltjes met gorgonzolaroomsaus 
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Voor 4 personen: 

1 bol mozzarella 
750 g krieltjes  
1 dl room 
100 g gorgonzola 
klein bosje bieslook 
   75 g rucola
   peper en zout 
Werkwijze:
· Verwarm de oven voor op 200 graden.
· Snijd de mozzarella in dunne reepjes. 

· Kook de krieltjes beetgaar in water met wat zout, giet ze af en doe ze over in een ingevette ovenschaal.

· Verwarm de room op laag vuur en roer de gorgonzola erdoor totdat deze is opgelost.
· Snijd het bieslook fijn en bestrooi de krieltjes ermee.
· Schenk de gorgonzolasaus over de krieltjes en bestrooi tenslotte met de reepjes mozzarella.
· Zet de ovenschaal ca 15 minuten in de oven tot de kaas licht begint te kleuren. 
· Serveer de krieltjes met rucola.
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