AD’s recept van de dag

Gehaktschotel met witlof
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Voor 4 personen:
500 g witlof 
100 g salami 
2 dl room 
2 eieren 
350 g rundergehakt 
700 gr aardappelschijfjes 
               peper en zout
Werkwijze:

· Maak het witlof schoon en snijd de stronkjes in ringen. 
· Snijd de salami in reepjes. 
· Klop de eieren los. 
· Vermeng de eieren met de room en breng op smaak met peper en zout. 
· Bak het gehakt rul in een grote bakpan. 
· Voeg de salami en het witlof toe en laat deze ca. 2 minuten meebakken. 
· Leg de helft van aardappelschijfjes op de bodem van een ingevette ovenschaal, schep daarop het gehaktmengsel en dek weer af met een laagje aardappelschijfjes. 
· Schenk het roommengsel gelijkmatig over het gerecht. 
· Plaats de schaal in midden van een voorverwarmde oven van 200 graden en laat in ca 45 minuten gaar en goudbruin worden.
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