AD’s recept van de dag

Gegratineerde macaronischotel
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Voor 4 personen: 
400 g macaroni 

500 g rundergehakt 

1 el gehaktkruiden 

40 g boter
2 teentjes knoflook

1 ui 
   200 g champignons 

   3 stronken broccoli 

   1 dl kaassaus 

   geraspte kaas
   peper en zout

Werkwijze
· Kook de macaroni in ruim water met zout beetgaar. 
· Meng de gehaktkruiden door het gehakt en draai er kleine balletjes van. 
· Verhit de boter in een pan en bak de gehaktballetjes daarin bruin. 
· Pel en snipper het knoflook en de ui,. snijd de champignons in stukjes en bak alles op het laatst mee in de pan met de balletjes. 
· Snijd de broccoli in roosjes en kook ze beetgaar.
· Vermeng de macaroni met het gehaktmengsel en de broccoli en lepel het geheel in een grote ovenschaal.
· Giet de kaassaus erover en bedek het gerecht met geraspte kaas. 
· Zet de ovenschotel ca 25 minuten in een voorverwarmde oven van 200 graden tot het gerecht een knapperig korstje heeft.
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