AD’s recept van de dag

Scholfilet-pastaschotel
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Voor 4 personen:
500 g trostomaten 

100 g zongedroogde tomaatjes op olie 

50 g ontpitte groene olijven 

150 g macaroni 

300 g scholfilet 

2 dl kaassaus
2 el pesto 

   100 g geraspte belegen kaas


Werkwijze:
· Snijd de tomaten in stukjes, de gedroogde tomaatjes in reepjes en de lijven in ringetjes.
· Kook de macaroni beetgaar in ruim water met zout.
· Meng de tomaten, gedroogde tomaten en olijven door de macaroni, breng op smaak met zout en peper en schep het gerecht in een ingevette ovenschaal. 
· Leg de scholfilets op het gerecht en bestrooi de vis met zout en peper. 
· Breng de kaassaus aan de kook en roer de pesto en geraspte kaas erdoor (als de kaassaus te dik is kunt u er wat melk doorroeren). 
· Schenk de saus over het gerecht. 
· Zet de schaal middenin een voorverwarmde oven van 200 graden en bak het gerecht in ca 20 minuten gaar en goudbruin.
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