AD’s recept van de dag

Geitenkaas met appel
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Voor 4 personen:
4 appels (Granny Smith)
2 el boter
3 el tijmhoning
5 grottin geitenkaasjes
peper en zout
Werkwijze:
· Beboter een vuurvaste schaal en verwarm de oven voor tot 220 graden. 
· Snijd de appels doormidden (niet schillen!).
· Boor het klokhuis uit de appelhelften. 
· Zet de appelhelften op de bolle kant in de ovenschaal.
· Vermeng de boter met 2 eetlepels honing en lepel deze in de appelhelften. 
· Snijd de geitenkaasjes horizontaal doormidden en leg een kaasje op elke appelhelft. 
· Druppel er nog wat tijmhoning over.

· Dek de schaal af met aluminiumfolie en laat de appeltjes ca 10 minuten in de oven gaar worden. 
· Zet het gerecht nog even onder de grill om de kaas te laten kleuren.
· Serveer de gevulde appels op borden.

Tip: lekker met een lekkere frisse salade
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