AD’s recept van de dag

Gebakken camembert
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Voor 4 personen:
1 ei
2 el bloem

200 g camembert
50 g geschaafde amandelen
50 g boter
4 peren 
   2 glazen witte wijn

   2 glazen jus d’orange

   4 el vossebessenjam
   4 sneetjes toastbrood
   boter om te smeren
   peper en zout

Werkwijze:

· Snijd de camembert in 8 reepjes.
· Klop het ei los.
· Wentel de reepjes camembert eerst door de bloem, vervolgens door het ei en daarna door de geschaafde amandelen (druk de paneerlaag licht aan).
· Verhit de boter in een pan en bak de camembert op matig vuur in 4 tot 5 minuten goudbruin, keer ze en bak ook de andere kant. 
· Schil de peren, snijd ze horizontaal door, kook ze gaar in de witte wijn en de jus d’orange in ca 10 minuten, laat ze afkoelen en uitlekken en vul de holtes met de jam.
· Serveer de gebakken camembert met de gevulde peren op borden.
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