AD’s recept van de dag

Camembert met cranberrysaus
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Voor 4 kinderen:
1 ei
4 el bloem
8 el broodkruim
8 stukjes camembert van ca 40 g elk
6 el perzikencompote
iets kaneelpoeder
   iets citroensap
    0,5 el sinaasappelmarmelade
   peper (uit de molen) en zout
Werkwijze:
· Klop het ei met een halve eetlepel water los in een diep bord.
· Doe de bloem en het broodkruim in twee verschillende schaaltjes.
· Maal peper over de camembert en haal de kaas achtereenvolgens door de bloem, het ei en het broodkruim.
· Frituur de camembert in ca drie minuten goudbruin in olie van 175 graden en laat op keukenpapier iets uitlekken.
· Doe de compote, het kaneel, citroensap, marmelade en een snufje zout in een steelpannetje en breng het geheel al roerend zachtjes aan de kook.
· Verdeel de camembert over vier bordjes en schep de compote om het gerecht.
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