AD’s recept van de dag

Gegratineerde macaroni met paddenstoelen
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Voor 4 personen:
250 g macaroni 
250 g gemengde paddenstoelen (oesterzwammen, kastanjechampignons, shii-take)
30 g gedroogde paddenstoelen 
25 g kruidenboter 
50 g ontbijtspek 
   3 el kwark 
   100 g geraspte jong belegen kaas

    zout en peper
Werkwijze:
· Laat de gedroogde paddenstoelen een uur van te voren in een bakje met koud water wellen. 
· Kook de macaroni beetgaar in ruim water met zout. 
· Borstel de paddenstoelen schoon en snijd ze in stukjes.
· Snijd het ontbijtspek in dunne reepjes, bak deze in een pan krokant en voeg op het laatste moment de kruidenboter toe.
· Voeg daarna de verse paddenstoelen toe en bak die 5 minuten mee.
· Giet de geweekte paddenstoelen af, snijd ze zeer fijn en laat ze even meebakken. 
· Laat de macaroni uitlekken in een vergiet en doe over in een ovenschaal. 
· Roer de kwark, het paddenstoelmengsel en 50 gram kaas door de macaroni. 
· Strooi de rest van de kaas over het gerecht en zet de ovenschaal ca 15 minuten in de oven.
Tip: serveer er een lekkere gemengde sla bij.
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