AD’s recept van de dag

Lasagne van champignons
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Voor 4 personen:
750 g champignons
1 grote rode paprika 

1 dl room   

12 vellen lasagne
150 g geraspte belegen kaas

1 grote ui 

   3 el olijfolie 

   2 tl oregano 

   2 teentjes knoflook 

   1 tl worcestershiresaus 
   iets tabasco
   peper en zout

Werkwijze:
· Snijd de schoongeveegde champignons in kleine stukjes. 
· Pel en snipper de ui en het knoflook fijn.
· Maak de paprika schoon, verwijder de pitjes en snijd ‘m in kleine blokjes. 
· Bak de uien en het knoflook in de olie glazig. 
· Voeg de champignons en paprikablokjes toe en laat deze 5 minuten meebakken. 
· Voeg de room, het oregano en 100 gram kaas toe en laat het geheel ca 10 minuten verwarmen. 
· Breng het gerecht op smaak met peper, zout, worcestershiresaus en tabasco. 
· Schep een derde deel van de saus in een ingevette ovenschaal en leg de helft van de lasagne hierop.
· Schep hierover een laagje saus, vervolgens weer een laagje lasagne en als laatste de overgebleven saus en de overgebleven geraspte kaas.
· Plaats het gerecht in een voorverwarmde oven van 200 graden en laat ca 25 minuten garen.
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