AD’s recept van de dag

Spaghetti met paddenstoelen
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Voor 4 personen:
400 g spaghetti
200 g paddenstoelen naar keuze 
1 glaasje witte wijn
50 g Parmezaanse kaas

3 dl slagroom
   1 ui 
   2 el olie
   50 g roomboter 
   zout en peper
Werkwijze:
· Pel en snipper de ui fijn.
· Bak de ui glazig in de olie en blus af met witte wijn. 
· Laat het geheel even inkoken en voeg de klein gesneden paddenstoelen toe.
· Laat het geheel ca 5 minuten garen, voeg de room toe en laat het weer even inkoken.
· Voeg de kaas en roomboter toe en breng op smaak met peper en zout.
· Laat de massa inkoken tot je juiste dikte (bind eventueel de saus nog iets af).
· Kook de spaghetti beetgaar in water met zout. 
· Lepel het paddenstoelenmengsel op warme borden en serveer de spaghetti erbij.
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