Pepernoottoetje
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Voor 8 personen:
100 g eidooier (gepasteuriseerd)

125 g poedersuiker

250 g mascarpone

10 g kaneelpoeder

2 g vanillesuiker

2,5 dl slagroom (gezoet)

100 g pepernoten

Werkwijze:

· Hak de pepernoten in kleine stukjes.

· Klop de eidooiers met de poedersuiker luchtig.

· Roer de mascarpone glad met het kaneelpoeder en vermeng met de eidooiermassa.

· Klop de slagroom op en roer deze samen met de vanillesuiker door de mascarponemassa.

· Spatel de stukjes pepernoot erdoor (houdt 30 gram achter).
· Vul een spuitzak (met grote opening, anders kunnen de stukjes pepernoot er niet door) met de mousse en spuit deze in glaasjes.

· Bestrooi met de achtergehouden pepernoten.
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