Spiesje van amandelstaaf
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Voor 6 personen:
800 g diepvriesbladerdeeg

160 g amandelspijs

30 g cointreau

50 g abrikozenjam

100 g anijshagelslag

Werkwijze:
· Laat het bladerdeeg ontdooien en verdeel het in twee stukken op het keukenblad.

· Rol de amandelspijs uit op plasticfolie tot een lange ronde staaf van ca 30 cm.

· Snijd de staaf in twee delen en leg deze op het bladerdeeg.

· Rol het bladerdeeg om de spijs heen en laat de uiteinde van het bladerdeeg ca één cm overlappen.

· Druk deze overlapping naar binnen goed dicht.

· Leg de staven met de naad naar onder op een bakplaat .

· Klop een ei los en bestrijk hiermee de staven.

· Bak de staven af in een voorverwarmde oven van 190 graden in ca 20 minuten.

· Laat de staven afkoelen en snijd er stukjes van vier cm van.

· Smeer de zijkantjes in met de jam en druk deze daarna in de anijshagelslag.

· Prik telkens twee stukjes aan een prikkertje en serveer op een bordje.
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