Zwarte Piet soes
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Voor 8 stuks:
500 g slagroom

2 g vanillesuiker

15 g cacaopoeder

0,5 dl romige likeur (naar keuze)
8 grote lege soezen

100 g cornflakes

   150 g pure chocolade

   50 g honing

Werkwijze:

· Meng de vanillesuiker met het cacaopoeder, voeg dit toe aan de helft van de slagroom en klop deze op.

· Spatel de likeur door de slagroom en vul hiermee een spuitzak met een glad mondjestukje van ca 1,5 cm doorsnede.
· Steek je vinger door de onderkant van de soes zodat er een gaatje ontstaat en vul hierdoor de soes met slagroom.

· Zet de gevulde soes ca 15 minuten in de koelkast.

· Breng ondertussen de andere helft van de slagroom samen met de honing aan de kook.

· Breek de chocolade in kleine stukjes, doe ze in een kom en giet de slagroom hierover.

· Vermeng het geheel met een garde tot een gladde massa en doop de gevulde soezen tot ca 1 cm van de onderkant hierin.

· Laat de soezen ca 10 minuten in de koelkast opstijven en spuit de overgebleven slagroomvulling erop.
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