AD’s recept van de dag
Aardbeiensoep
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Voor 4 personen:
500 g aardbeien 

50 g witte basterdsuiker 

1 dl witte wijn 

1 el gembersiroop 

1 bolletje gember 

2,5 dl slagroom 

   4 takjes munt 

Werkwijze:
· Was de aardbeien en verwijder de kroontjes (vier aardbeien apart houden voor de garnering).
· Pureer de aardbeien samen met de basterdsuiker en wijn in een blender.
· Laat de aardbeienmassa ca één uur in de koelkast afkoelen.
· Klop de slagroom met de gembersiroop lobbig.
· Hak het bolletje gember fijn en roer deze door de slagroom.
· Verdeel de aardbeiensoep over vier borden.
· Lepel een klodder slagroom in de soep en garneer met de achtergehouden aardbeien.
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