AD’s recept van de dag

Koude tomatensoep
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Voor 4 personen:
8 ontvelde vleestomaten 

1 geschilde komkommer 

1 rode paprika 

1 sjalotje 

2 el tomatenketchup 
1 dl droge witte wijn 

   2 dl kippenbouillon 

   4 el olie 

   iets zout 

   versgemalen peper 

   paar druppeltjes tabasco

Werkwijze:

· Snijd de tomaten doormidden en verwijder de pitten.

· Snijd de paprika en komkommer (houd van deze laatste wat reepjes achter) in kleine blokjes.

· Pel en snipper het sjalotje fijn.
· Maal de tomaten, komkommer, paprika, sjalot, tomatenketchup, wijn, water en olie tot een gladde soep met behulp van een keukenmachine.
· Breng de soep op smaak met zout, peper en tabasco.
· Laat de soep door en door koud worden in de koelkast.
· Serveer de soep in glaasjes, met wat reepjes komkommer.
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