AD’s recept van de dag
Knoflooksoep 
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Voor 4 personen:
6 teentjes knoflook 

2 el olijfolie 
1 l kippenbouillon

1 dl room
peper en zout 
2 laurierblaadjes 

   4 kwarteleitjes 

   4 sneetjes witbrood 

Werkwijze:
· Pel en snipper de teentjes knoflook zeer fijn.
· Doe de olie in een pan en voeg het knoflook toe.
· Voeg de kippenbouillon, room, zout, peper en laurier toe en laat het geheel ca tien minuten koken met het deksel op de pan.
· Snijd de sneetjes brood in reepjes en smeer deze in met iets olie.
· Splits de kwarteleieren en doe de dooiers in de (verwarmde) glaasjes.
· Verwijder de laurierblaadjes en giet de soep onder voortdurend roeren langzaam uit de pan in de glaasjes.
· Serveer de soep in de glaasjes en serveer het brood erbij.
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