AD’s recept van de dag
moderne hete bliksem
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Voor 4 personen:
2 kilo aardappels
750 g zoete appels
750 g moesappels
2 dl water
10 g zout
80 g boter




   8 plakjes gegrild gerookt spek

Werkwijze:
· Schil de aardappels.

· Schil de appels, verwijder de klokhuizen, snijd het vruchtvlees in vieren en snijd er plakjes van (houd zoete en moesappels apart!).
· Breng het water met de aardappels en het zout aan de kook.
· Leg alle moesappels en de helft van de zoete appels op de aardappels.

· Breng het geheel weer aan de kook en laat het in ca 25 minuten gaarkoken.

· Giet het kookvocht af en bewaar dit.

· Stamp de massa goed fijn en roer de boter erdoor.
· Bak de tweede helft van de zoete appels even om en om in de boter.

· Bouw de hete bliksem op van onder naar boven met aardappel-appelpuree, spek, gebakken appel, spek, aardappel-appelpuree en garneer eventueel met wat halve gekookte spruitjes.
Tip: lekker met vleesjus 
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