AD’s recept van de dag

Paddenstoelen-kaaspastei
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Voor 4 personen:

250 g zelfrijzend bakmeel
200 g boter
5 eieren
2 uien
400 g paddenstoelen
1 rode paprika
   250 g belegen kaas
   5 dl room
   2 takjes tijm
   4 blaadjes basilicum
   peper en zout
Werkwijze:

· Klop twee eieren los.
· Kneed een deeg van het bakmeel, 150 gram boter, zout en de losgeklopte eieren.
· Beboter een bakblik, bekleed het met het deeg (ook de zijkanten) en bak het 15 minuten in een voorverwarmde oven van 220 graden.
· Pel en snipper de uien fijn.
· Maak de paprika schoon en snijd deze in kleine stukjes.

· Borstel de paddestoelen schoon en snijd deze in grove stukken. 
· Verhit de rest van de boter in een pan en smoor daarin de ui, paddenstoelen en paprika voor de vulling.
· Snijd de kaas in kleine blokjes, voeg deze op het laatste moment toe aan het uimengsel en schep het mengsel in de taart.

· Vermeng 3 eieren met de room en breng deze op smaak met het tijm, fijngesneden basilicum, peper en zout. 
· Giet dit mengsel op de taart en bak de pastei nog ca 35 minuten in een oven van 200 graden gaar en goudbruin.
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