AD’s recept van de dag
Olijvensoep
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Voor 8 personen: 

50 g zongedroogde tomaatjes in olie 

4 sjalotjes 

1 teentje knoflook 

150 g groene olijven 

1,5 l kippenbouillon 

50 g mascarpone 




   2 el pesto
   2 el verse basilicum 
   3 el olijfolie
   verse peper 

Werkwijze:
· Pel en snipper de sjalotjes en het knoflook zeer fijn.
· Breng de kippenbouillon aan de kook.
· Verhit de olie en fruit knoflook en sjalotjes hierin.
· Voeg de olijven, zongedroogde tomaten en bouillon toe en breng het geheel aan de kook.
· Haal de pan van het vuur en meng de pesto en mascarpone erdoor.
· Pureer de soep met behulp van een keukenmachine en breng op smaak met peper.
· Schep de soep in warme soepkommen. 

· Snijd de blaadjes basilicum in reepjes en strooi deze op de soep.
Tip: serveer hierbij brood met olijventapanade
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