AD’s recept van de dag
Snert
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Voor 8 personen:
2,5 l water
750 g varkenspoulet
600 g spliterwten
1 knolselderij
0,5 bosje peterselie
0,5 bosje bladselderij
   1 prei (alleen het wit)
   peper en zout
Werkwijze:
· Snijd de varkenspoulet in kleine stukjes.
· Breng het water met iets zout aan de kook, voeg varkenspouletblikjes toe en laat het enkele uren zachtjes koken (af en toe roeren).
· Schil de knolselderij, snijd deze in kleine stukjes en snijd ook de prei in kleine stukjes.
· Hak het peterselie en bladselderij grof.
· Voeg de knolselderij, prei en spliterwten toe en laat het geheel nog een 1uur zachtjes koken.
· Voeg peterselie en selderij op het laatst toe aan de soep (laat niet meer koken) en breng het op smaak met peper en zout. 
Tip: kleine blokjes rookworst toevoegen is ook erg lekker!
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