AD’s recept van de dag

Tagliatelle met varkenshaas 
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Voor 4 personen:
400 g varkenshaasmedaillons 
2 teentjes knoflook
5 dl gezeefde tomaten 
1 el fijngehakt rozemarijn
400 g groene tagliatelle 
30 g boter 
   



   4 el geraspte oude kaas





   2 el gehakt peterselie





   peper en zout  
Werkwijze:
· Kook de tagliatelle beetgaar in ruim water.
· Bestrooi de varkenshaasmedaillons met peper en zout.
· Pel en snipper het knoflook fijn. 
· Verhit de tomaten in een pan, voeg knoflook en rozemarijn toe, laat ca 8 minuten koken en breng op smaak met peper en zout. 
· Verhit boter in een pan, laat uitbruisen en bak de varkenshaas in ca 2 minuten aan iedere kant krokant. 
· Rangschik de pasta op warme borden, leg het vlees hierop, lepel de braadjus over het vlees en bestrooi het gerecht met de kaas en het peterselie.
Tip: lekker met fijne verse groentereepjes (zie foto)
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