AD’s recept van de dag

Salade met peer en geitenkaas
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Voor 4 personen:
0,5 krop frisee sla 
200 g geitenkaas
1 grote rijpe peer
2 el witte wijnazijn
4 el walnootolie
1 tl poedersuiker
   4 takjes peterselie
   12  walnoten
   12 stuks zwarte olijven
   zout

   peper uit de molen
 Werkwijze:
· Snijd de kaas in blokjes.
· Was en halveer de peer, verwijder het klokhuis en snijd de peer in dunne plakjes. 
· Pluk de blaadjes van het peterselie en snipper ze fijn, snijd de walnoten in grove stukken, ontpit en halveer de zwarte olijven, was sla en pluk deze in kleine stukjes.  
· Maak een dressing van de wijnazijn, walnootolie, zout, versgemalen peper en de poedersuiker. 
· Meng de helft van de dressing door de sla samen met de blokjes kaas, de plakjes peer, de walnoot en het peterselie. 
· Serveer de salade op borden en besprenkel met de rest van de dressing.
Tip: besprenkel de gesneden peer eventueel met sinaasappelsap om het verkleuren van de peer tegen te gaan. Lekker als fris kaasgerechtje in een menu
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