AD’s recept van de dag

Grote garnalen in saus
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Voor 4 personen:
24 grote garnalen 
3 teentjes knoflook

0,5 rood pepertje

2 el citroensap

4 el olijfolie

1 tl paprika poeder

6 el sojasaus

Werkwijze:
· Pel de garnalen, verwijder het darmkanaaltje en bestrooi ze met peper en zout.
· Pel en snipper het knoflook zeer fijn.
· Verwijder de zaadjes uit het pepertje en snijd zeer fijn.
· Verhit twee eetlepels olie in een grote bakpan en bak de garnalen enkele minuten, voeg knoflook en het pepertje toe, laat deze even mee fruiten, voeg het paprikapoeder toe en blus het geheel af met het citroensap.

· Voeg de rest van de olie met de sojasaus toe en laat het gerecht nog even verhitten.
· Lepel de garnalen met de saus op warme borden.

Tip: als tussengerechtje gebruik je twee garnaaltjes per persoon 
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