AD’s recept van de dag

Pasta met garnalen en shiitake
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Voor 4 personen:
450 g dunne spaghetti 
200 g shiitakes 
2 teentjes knoflook 
3 takjes peterselie 
1 el olijfolie 
200 g Hollandse garnalen 
2 el sherry  
   1 dl visbouillon  
   1 dl room  
   peper en zout
Werkwijze:
· Kook de spaghetti in ruim water met zout beetgaar. 
· Maak de shiitakes schoon en snijd ze in reepjes. 
· Pel en snipper het knoflook ragfijn. 
· Was en droog het peterselie, pluk het en snijd het fijn.
· Verwarm de olie en fruit hierin het knoflook zachtjes, voeg de shiitakes toe en bak ze enkele minuten mee, voeg de garnalen toe en bak deze ca één minuut mee, blus het geheel af met sherry en voeg vervolgens de bouillon en room toe. 
· Breng het geheel aan de kook en breng het op smaak met peper en zout. 
· Laat de pasta uitlekken en schep de spaghetti door het garnalenmengsel.
· Bestrooi het gerecht met peterselie.
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