AD’s recept van de dag

Garnalen in knoflookboter
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Voor 4 personen:
400 g grote rauwe garnalen
2 teentjes knoflook
2 bosuitjes
4 el boter
3 el witte wijn
2 el verse dille

4 partjes citroen

   peper uit de molen en zout

Werkwijze:
· Pel de garnalen en verwijder de darmkanaaltjes.

· Pel en snipper het knoflook zeer fijn.
· Verhit de boter in een pan, verhit hierin het knoflook, voeg de garnalen toe en laat deze op een laag vuurtje in enkele minuten garen.
· Snijd de bosuitjes in kleine ringetjes en voeg deze toe aan de garnalen.
· Voeg, als de garnalen mooi roze zijn, dille, peper en zout toe, voeg dan de witte wijn toe en laat het geheel even inkoken.

· Serveer de garnalen in warme kommetjes.

Tip: de boter moet warm worden maar niet kleuren, de garnalen worden eigenlijk geweld. 
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