AD’s weekendrecept
Weekend-roereitjes 
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Voor 4 personen:

12 scharreleitjes

60 g gerookte zalm

60 g Hollandse garnalen

60 g gekleurde viseitjes (nepkaviaar)

1 dl room

peper en zout

4 takjes frisée 

4 sprietjes bieslook

12 el zeezout 

1 el olie
Werkwijze:

· Snijd de kapjes voorzichtig van de eieren en vang het ei op in een schaaltje.
· Spoel de eischalen schoon onder koud water en laat ze op een doek drogen.

· Lepel het zeezout in kleine schaaltjes en zet hierop de eischalen.

· Roer de eieren los, voeg room, peper en zout toe en roer het geheel goed door.

· Snijd de gerookte zalm in kleine blokjes en doe deze samen met de garnalen in een bakje. 

· Verwarm een anti-aanbakpan met de olie, giet de eimassa in de pan en roer met een houten lepel de eieren los (blijf roeren totdat het ei sappig gestold is, niet te gaar laten worden!).
· Voeg 1/3 deel bij de gerookte zalm en vul hier vier eischalen mee.

· Voeg 1/3 deel bij de garnalen en vul hier ook vier eischalen mee. 

· Vul de laatste vier schalen met de rest van het mengsel en lepel hier de nepkaviaar op.

· Garneer de eieren met het bieslook en de frisée
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