Weekendrecept 

Bleekselderijtaart met blauwschimmelkaas (vegetarisch)
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Voor 4 personen:
80 g boter

200 g bloem

1 stronk bleekselderij

120 g blauwschimmelkaas

80 g walnoten
2 eieren

   2 dl room

   peper en zout

Werkwijze:
· Snijd de boter in kleine blokjes en zet deze in de koelkast om iets hard te worden.

· Vermeng de bloem met iets zout en voeg de koude blokjes boter toe.

· Kneed het geheel samen met ca 3 eetlepels water tot een deeg en laat dit even afgedekt opstijven in de koelkast.
· Snijd de bleekselderijstelen van de stronk en schil de draden er met een dunschiller af.

· Snijd de bleekselderijstelen vervolgens in kleine boogjes, kook deze in water met zout beetgaar en spoel meteen koud.
· Vet een bakvorm in met iets olie, rol het deeg uit en bekleed hiermee een vorm.

· Klop de eieren los, vermeng deze met room en breng op smaak met peper en zout.
· Verkruimel de blauwschimmelkaas en vermeng deze met het bleekselderij en de walnoten.

· Giet het roommengsel erover en bak de taart in de oven van 190 graden in ca 45 minuten.
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