AD’s recept van de dag
Lamsburgertjes
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Voor 4 personen:
500 g lamsgehakt

3 el olie

1 el fijne mosterd

2 el tomatenketchup

1 chilipepertje
1 ei

2 grote aardappels(bintjes)





   4 el mayonaise

                                                      1 el grove mosterd

   peper en zout

Werkwijze:
· Maak het chilipepertje schoon, verwijder de zaadjes en snijd het pepertje ragfijn.

· Vermeng het lamsgehakt met het pepertje, de fijne mosterd, tomatenketchup en het ei en breng het gehakt op smaak met peper en zout.

· Vorm kleine hamburgertjes van het gehakt, verhit olie in een grote bakpan en bak hierin de burgertjes rosé gaar.

· Schil de aardappelen en snijd hiervan dikke frieten.

· Verwarm frituurolie tot 150 graden en bak hierin de frieten voor in ca 5 minuten.

· Laat de frieten afkoelen, verhoog de temperatuur tot 180 graden en bak de frieten in ca 4 minuten goudbruin. 
· Vermeng de mayonaise met de grove mosterd.

· Leg de hamburgertjes met de gebakken frieten op de borden en lepel de saus erbij.
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