AD’s recept van de dag
Zonnige tonijnsalade
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Voor 4 personen:
300 g tonijnfilet op olie

2 perziken
4 stengels bleekselderij

4 eieren

2 grote tomaten

2 el grof gesneden bladpeterselie

4 el verdunde mayonaise (of slasaus)
   peper en zout

Werkwijze:
· Laat de tonijn op olie uitlekken in een zeef en bewaar de olie apart.

· Schil met een dunschiller de draden van de bleekselderijstengels en snijd ze daarna in kleine stukjes.

· Kook de eieren hard in ca 8 minuten, spoel ze koud, pel ze en snijd ze in partjes.

· Ontvel en ontpit de tomaten en snijd ze in stukjes (u mag ook kerstomaatjes gebruiken).
· Ontvel de perziken en snijd deze in grove stukken. 

· Vermeng de tonijn, tomaat, bleekselderij, perzik en bladpeterselie en besprenkel dit met iets tonijnolie.

· Rangschik de salade op borden en leg de partjes ei hierop.

· Lepel de mayonaise over de salade en bestrooi het geheel met peper en zout.
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