AD’s recept van de dag
Geitenkaassalade met aardbeien
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Voor 4 personen:
200 g zachte geitenkaas 

300 g aardbeien

200 g veldsla

4 el olijfolie

2 el honing

1 el aceto balsamico

1 tl roze peperkorreltjes

Werkwijze:
· Was de veldsla en leg deze ca 1 uur in ijswater.

· Doe de sla in een vergiet en droog deze in een slacentrifuge.

· Pluk de blaadjes van de steeltjes en leg ze voorzichtig in een bakje.

· Vermeng de olijfolie met de honing en acete balsamico en verhit deze lichtjes.

· Laat de geitenkaas in de koelkast opstijven, snijd er plakjes van en laat deze daarna op kamertemperatuur komen.

· Rangschik de veldsla op borden en leg de plakjes geitenkaas erbij.

· Was de aardbeien en verwijder de kroontjes.

· Snijd de aardbeien in plakjes en rangschik deze op de salade.

· Lepel de lauwwarme dressing over de salade en bestrooi met de roze peperkorreltjes.

Ad Janssen

www.adjanssen.nl   
