AD’s recept van de dag 
Haringtartaar met grove mosterd
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Voor 4 personen:
4 stuks nieuwe haring

2 stuks Amsterdamse uien in het zuur

2 el gehakt peterselie

1 el grove mosterd

3 el mayonaise

2 el slagroom

peper en zout

Werkwijze:
· Laat de haringen voor uw ogen schoon maken door uw visspecialist, leg ze thuis direct in de koelkaste en laat ze goed koud worden.

· Maak de haringen verder schoon en snijd ze in zeer kleine blokjes.

· Snijd de Amsterdamse uitjes zeer fijn en vermeng deze met haring.

· Klop de slagroom iets op tot yoghurtdikte

· Vermeng een halve eetlepel mosterd met de mayonaise en de slagroom.
· Vermeng dit mengsel met het haringmengsel, peterselie en iets peper.

· Zet een klein stekertje op de borden en druk hierin de haringtartaar.

· Trek de stekertje omhoog en herhaal deze handeling totdat de haringtartaar op is.

· Lepel de rest van de grove mosterd naast de tartaartjes en decoreer eventueel met toefjes peterselie.
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