AD’s weekendrecept
Waterzooi met kip
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Voor 4 personen:
600 g aardappels
400 g kipvlees

2 stengels bleekselderij

200 g prei

5 dl kippenbouillon

4 eieren

2 el fijngehakt peterselie

   2 el olie

   peper en zout

Werkwijze:
· Schil de aardappels, snijd ze in stukken en kook deze in water met zout gaar.
· Maak het bleekselderij en de prei schoon en snijd ze in kleine stukjes.
· Verhit de olie en zweet hierin de prei en het bleekselderij zonder te kleuren onder voortdurend roeren aan.
· Snijd het kippenvlees in kleine blokjes, voeg deze toe aan de groenten en gaar ze op matig vuur.
· Voeg de bouillon toe en laat het geheel trekken.
· Kook de eieren hard en voeg ze toe aan de soep.
· Lepel de aardappels erbij en breng het geheel op smaak met peper en zout.
· Serveer de waterzooi in een diep bord en bestrooi met peterselie.
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