AD’s recept van de dag

Worstrisotto met paddestoelen
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Voor 4 personen:
400 g abori rijst

1 ui

200 g fijne blokjes droge worst

50 g boter

1 l bouillon

3 el olie

200 g champignons

100 g doperwten (diepvries)
   50 g geraspte kaas

   peper en zout

Werkwijze:
· Pel en snipper de ui fijn.
· Verhit de olie, zweet hierin de uien aan en voeg de worst toe.
· Snijd de champignons in fijne stukjes en voeg ook deze toe.
· Schep de rijst door dit mengsel en laat de rijst in ca 2 minuten glazig worden.
· Giet de bouillon erbij, breng het geheel aan de kook en laat het gerecht op matig vuur onder voortdurend roeren in ca 18 minuten garen.
· Voeg de kaas en de boter toe en laat deze vermengen.
· Voeg de doperwten toe en breng alles op smaak met peper en zout.
· Serveer de worstrisotto in diepe borden - eventueel in grote steker gedrukt. 
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