AD’s recept van de dag
Kalfsschnitzel met mozzarella
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Voor 4 personen:
4 kalfsschnitzels van 125 g elk
125 g mozzarella

2 tomaten

2 el olie

1 el boter

2 stronken paksoi

peper en zout

Werkwijze:
· Bestrooi het kalfsvlees met peper en zout.

· Verhit de olie, bak hierin de schnitzels kort goudbruin en leg ze dan op een ovenplaatje.

· Snijd de paksoi in kleine reepjes.

· Verhit de boter, stoof hierin de paksoi beetgaar en breng op smaak met peper en zout.

· Laat de paksoi even uitlekken in een vergietje en beleg de kalfsschnitzels ermee.

· Snijd de tomaten en de mozzarella in plakjes en leg deze dakpansgewijs op de schnitzels met paksoi.

· Gaar de schnitzels verder in ca 10 minuten in de oven van 180 graden.

· Serveer het kalfsvlees op warme borden. 
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