AD’s weekendrecept 
Braadworst met Spätzle
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Voor 4 personen:
500 g bloem

4 eieren

2 dl melk

2 dl water

scheutje olie

15 g zout

2 braadworsten

 50 g boter 

 2 uien

 100 g spek

 100 g champignons

  50 g peterselie 

Werkwijze:

· Maak een beslag van de bloem, eieren, melk, water, zout en olie en laat het beslag vervolgens iets rusten.

· Breng water aan de kook, lepel kleine hoopjes van het beslag in het water, laat deze in ca 3 minuten garen (houd het water aan de kook!) en laat deze spätzle daarna uitlekken in een vergiet.
· Snijd het spek in dunne reepjes.

· Snijd de champignons in partjes.

· Pel de uien en snijd deze in grove stukken.

· Verhit de boter, bak hierin de worst, haal ze uit de pan en snijd ze in plakjes.

· Voeg de uien, champignons, spek en spätzle toe aan de bakboter en bak alles krokant.

· Hak het peterselie fijn.

· Rangschik de ingrediënten op warme borden en bestrooi het gerecht met de gehakte peterselie.
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