AD’s recept van de dag
Aardappelballetjes
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Voor 4 personen:
500 g aardappels
200 g feta

1 ui

1 teentje knoflook

2 el fijngehakt peterselie

2 tl limoensap

2 eieren

100 g witbroodkruim

   peper en zout

Werkwijze:
· Schil de aardappels, was ze, kook ze gaar in water met zout en pureer ze.
· Pel en snipper de ui en het knoflook zeer fijn.
· Vermeng feta, ui, knoflook en peterselie met de aardappelpuree.
· Splits het eiwit van de dooiers en voeg de eidooiers samen met het limoensap bij de aardappelmassa.
· Breng het geheel op smaak met peper en zout en laat het afkoelen.
· Vorm kleine balletjes van het aardappelmengsel (als het mengsel te slap roer er dan wat bloem door). 
· Klop het eiwit wat los en haal de aardappelbolletjes daar doorheen.
· Rol de balletjes daarna door het broodkruim zodat ze rondom goed bedekt zijn.
· Frituur de aardappelballetjes in olie van 180 graden in ca 4 minuten.
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