AD’s recept van de dag
Toast met garnalen en koriander
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Voor 4 personen:
250 g grote garnalen

1 stengel citroengras

1 teentje knoflook

1 eiwitje

1 tl sesamolie

klein bosje koriander

2 el vissaus

1 el chilisaus

   1 tl limoensap

   8 sneetjes witbrood (zonder korst)

   olie

   peper en zout

Werkwijze:
· Verwijder het darmkanaaltje uit de garnalen en snijd de garnalen in stukjes.
· Pel het teentje knoflook.
· Snijd de stengel citroengras grof.
· Doe garnalen, citroengras, knoflook, sesamolie, koriander, limoensap en eiwit in een keukenmachine, maal het geheel tot een egale fijne massa en doe het over in een kom.

· Voeg de vissaus en de chilisaus toe en breng het mengsel op smaak met peper en zout.

· Besmeer de sneetjes brood met het garnalenmengsel.

· Verhit olie in een pan en bak de garnalenbroodjes eerst aan de besmeerde kant in ca 3 minuten gaar.

· Draai ze daarna om en bak ze nog ca 2 minuten krokant.

· Laat de toast uitlekken op keukenpapier en serveer ze op bordjes. 
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