AD’s recept van de dag
Gevulde jalapeno pepertjes
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Voor 4 personen:
100 g feta

1 el olie

2 teentjes knoflook

1 el oregano

8 olijven

16 groene pepers

peper en zout

Werkwijze:
· Leg de groene pepertjes in een warme oven van 200 graden en laat het velletje bruin worden.
· Haal de pepertjes uit de oven en laat ze iets afkoelen in een afgesloten bakje of pan met deksel.

· Verwijder het velletje van de pepertjes en snijd de kapjes eraf.

· Pel en snipper het knoflook zeer fijn.

· Snijd de olijven in zeer kleine stukjes.

· Prak de feta fijn in een kom, voeg knoflook, oregano, olijven, olie, peper en zout toe en meng alles goed door elkaar.

· Vul de pepertjes met de feta massa en laat dit in de koelkast koud worden.

Tip: u kunt de pepertjes koud eten, maar u kunt ze ook even paneren en in olie frituren.
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